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Die nachhaltige RIESS Grilltasse aus langlebiger Emaille
Die nachhaltige und pflegeleichte Option beim Grillen

Eine runde und rechteckige Variante steht zur Wahl

Grillen ohne verbranntes Fleisch oder Gemise ist ein Kinderspiel mit
den nachhaltigen Grilltassen aus Emaille in runder oder rechteckiger
Ausfiahrung. Der Boden ist mit vielen Auflagepunkten versehen, durch
die Lécher wird das Grillgut perfekt erhitzt. So tropfen Fleischsaft oder
Fett nicht in das Feuer, sondern sammelt sich in der Saftrille. In der
Form kann das Gegrillte auch sofort geschnitten und verteilt werden.
Nicht nur Fleisch, sondern auch Gemiuse lasst sich in der Grilltasse zart
grillen, ohne es zu Verbrennen. Und man hat Uberdies das typische
Grillmuster auf Zucchini, Melanzani und Co.

Die Grilltasse ist wiederverwendbar und sehr langlebig, sodass Abfall
vermieden werden kann. Die Reinigung ist dank der porenlos glatten
Oberflache sehr einfach: Grilltasse mit lauwarmem Wasser und
Geschirrspilmittel beflillen, kurz einweichen lassen und dann mit
weicher Blrste oder Schwamm reinigen.

Der Werkstoff Emaille besteht aus Eisen, das bei hohen Temperaturen
mit Glas verschmolzen wurde, also aus natlrlichen Rohstoffen.

Produktdetails:

Grilltasse rund, Boden gelocht 32 / Unverbindlicher VK-Preis: €45,50
Grilltasse eckig, Boden gelocht 32/42 / Unverbindlicher VK-Preis: €70,50

FOTOLINK zu Ambiente- und Produktfotos:
https://bit.ly/Grilltasse Emaille
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Sollte der Download nicht funktionieren oder fir weitere Fragen steht lhnen Irene Salzmann gerne
zur Verfligung. Mail presse @riess.at oder Telefon: +43 664 614 64 01.
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DIE MARKE RIESS

steht fir hochwertige Emaille Produkte fiir Kiiche, Haushalt und Wohnen, und damit fir aromaneutrales,
energiesparendes und gesundes Kochen, Servieren Backen, Grillen und Aufbewahren zu Hause und unterwegs.
Seit 1922 emailliert das traditionsreiche dsterreichische Familienunternehmen Kochgeschirr, in vielen Farben und
Designs. Die RIESS-Produkte werden regional, in Handarbeit im niederdsterreichischen Mostviertel sowie dank
eigener Wasserkraft CO2-neutral gefertigt. www.riess.at

DER WERKSTOFF EMAILLE

ist ein natirlicher Werkstoff und nichts anderes als Glas auf Eisen im Brennofen miteinander verschmolzen. Dank
des Eisenkerns ist RIESS Geschirr fur alle Herdarten, auch fir Induktion, geeignet. Die Warmespeicherung ist
optimal, das spart Energie. Emaille ist dank der harten, porenfreien und glatten Oberflache aus Glas schnitt-und
kratzfest, langlebig, leicht zu reinigen, und hat viele andere Vorteile.



