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Food2Go? Essen au� ewahren und 
wärmen – im Büro oder beim Campen? 
Lebensmittel aromenbewahrend lagern? 
Käse, Butter & Co. im Kühlschrank platz-
sparend verstauen? Raus aus dem Kühl-
schrank – rein in den Ofen – und auf den 
Tisch? Farbenfrohes Au� ewahren?
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> Mehr Infos:
riess.at
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Aufbewahren in EmailleAufbewahren in Emaille

• Kitchenmanagement: Vorratsdosen mit 

Eschenholzdeckel für trockene Lebensmittel in 

Küche, für vieles andere in Bad, Büro und 

Wohnbereich

• Serve+Store: vielseitige Vorratsbehälter

• Dichtungsdosen und Essensträger: zum 

sicheren Transport von Speisen

• Brot- und Keksdose: halten lange frisch

• Deckel für RIESS Schüsseln: Diese lassen 

sich damit im Nu zu Aufbewahrungsschüsseln 

umwandeln. 

Essensträger

Serve+Store nachhaltige Küchen-Basics 

> 

sich damit im Nu zu Aufbewahrungsschüsseln 

umwandeln. 

Kitchenmanagement, Schüssel mit Deckel, Brot-/Keksdose, Dichtungsdose, Serve+Store

Aufbewahren, Kühlen, Aufwärmen und Servieren 

– all das und einiges mehr lässt sich mit den 

vielfältigen Aufbewahrungslösungen von RIESS 

bewerkstelligen. Alle RIESS Emailledosen und 

-behälter stehen dabei für nachhaltiges Design, 

natürliches Material sowie regionale, CO
2
-neu-

trale Erzeugung.


